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Santa Tecla (503) 2288 0777  Escaldon (503) 2264:_:.0033

www.pizzerialaclasica.com
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Gracias por visitar

Pizzeria La Clasica,
un lugar creado especialmente para
degustar las mejores pizzas en un
ambiente familiar, relajado y acogedor.
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La Clasica es la Unica pizzeria en Latinoamérica que
sirve
las 5 variedades de pizzas mas populares del mundo:
Clasica, Napolitana, Romana, Detroit
y Deep Dish (Chicago Style)

Desde Italia, la cuna de la pizza, hasta las versiones
espanolas, americanas y argentinas, lo esencial es
respetar las bases para una pizza de calidad:
“ingredientes frescos, masas bien fermentadas y una

: combinacién perfecta de ingredientes.

Pizzeria La Clasica nacié en el ano 2014 en el jardin
del hogar de una familia salvadorena. Fundada por Juan,
quien tenia como sueno hacer las mejores pizzas para

' su familia y amigos.
Se formd como pizzero en la Escuela Nacional de
Pizzeros de Espafiia, en la Scuola italiana Pizzaioli en
Veneciay en la Academia de Pizza Romana en Madrid.
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A > 2015 <D

Apertura de primer local en el centro de la ciudad de
Santa Tecla, funcionando exclusivamente a domicilio
(un horno, una moto y un teléfono).

A > 2017 <P

Se abre segunda sucursal en colonia Escalén, San
Salvador, funcionando como Domicilio y restaurante
. (5mesas).

AN 2019 /5

Apertura de restaurante en la ciudad de Santa Tecla.
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2022

>

Primera importacion de harinas italianas del molino de
5 Stagioni, exclusivas para La Clasica.

A > 2023 <0 .

Primera Importacion de tomate italiano de la marca
Rodolfi, el tomate de Parma Italia.
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RODOLFI

POMODORO A PARMA

Harina OO Superior W s
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Masa para pizzas clasicas
y panaderia.
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Masa para pizza Romana
y Detroit.

Harina 00 Especial
i ol -

Masa para pizzas Napolitanas.
Certificada por la Associazione
Verace Pizza Napoletana.

e

RODOLFI
i

Salsa de tomate italiana con
albahaca, ideal para cualquier
tipo de pasta.

Pulpa fina de tomate,
100% italiano.

Productos 100% italianos

de venta en nuestras sucursales
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Reconocimientos entregados por la prestigiosa
revista gastronomica REDFORK ! 15 i ot i ol e S
[ﬁ " | Bruschettas
<%+ Premio Nacional de Gastronomia «g

Q:{o Mej@r Plato Urbano ojgo ......................... B R RRERE

Ao 2021

(p)
(@)
<
(@)
—
lama
()
(@p]
W
=R
=
%
(-
()
e

Pizza Deti’oit Hudson Horhet
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“CUANDO SE COCINA PARA
LA FAMILIA SE USAN LOS
MEJORES INGREDIENTES Y
SE HACE CON AMOR.”

Algunos me dicen chef, yo les digo que soy
pizzero. Desde la seleccién de cada uno de
los ingredientes, la preparacion de los
diferentes tipos de masa, la puesta a punto
de los hornos hasta servir la pizza en la mesa.
Hago lo que me gusta.

Jw 3 N9 D &
Caprese
Mediterranea
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Somos mas que pizzas...

Sangrias & vinos

< SANGRIA +
LITRO 1/2 LITRO
< >

Italian
Meatballs

Dos albdndigas al

verdadero estilo italiano.

< VINOS +

Banfi Centine Toscana
Escorihuela Gascon Malbec

Navarro Correas Malbec

CENTINE
$35.00 N
$25.00 W R

S$6.00
B&G Merlot $25.00 BG
< > Copa de Vino tinto/ blanco é

< >
Suprema Stprema
§ Corona ([Iﬁ%’nu
Spaguetti Stella e
& Meatballs Michelob (R
Un clasico Italo - americano Heineken * Heineken

A

A
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Lasagna

Res, salchicha italiana,
mozzarella, ricotta,
parmesano, salsa de
tomate y albahaca.

Cervezas

Pilsener o Golden

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

Cocteleria

*Daiquiri de Sandia (Sandiay ron)
*Whisky Clasico Sour (Whisky y vino
*Beso del Angel (Licor de café y leche)
*Margarita Blue

*Pina Colada sin licor

Pina Colada con licor

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

Sodas Artesanales

Manzana, fresa, maracuya.

Bebidas frias

Frozen (mango, coco, fresa)

pe gt

*PROMOCION
2x$7.00
$4.00
$4.00
$4.00
$4.00

$3.00

J
< :m: > Jugo de Naranja $3.00
_— : Naranjada $2.00 '
Panino i
_, W : \ Naranjada c/soda $2.50
F% Sat 7 - .\ :
GmaHO e RS Limonada $2.00
] York tadel i = )
daemrr?grrgr:e,smn?gzaza(reealla g BT NN Limonada c/albahaca S$3.00
fresca, panna aciday % A S0 ’ Limonada c/soda $2.50
tomate. & % EAAN AN
> % f - Limonada blue $2.50
S8.00 \ S & : Limonada fresa $2.50

Horchata $2.00
Te helado $2.00
Soda lata S175

Salutaris Naranja

Agua Botella

S1.75

S1.25




PIZZAS

_ POSTRES  RELLENAS
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Para terminar de ser feliz... Vive una experiencia unica...

»Chicago Deep Dish &

La pizza mas famosa de La Clasica, rellena de
2.5 libras de mozzarella en dos variedades:

Clasica

Pepperoni, chile verde, cebolla,
mozzarella y salsa de tomate.

California

Pepperoni, jamon, hongos,
aceitunas negras, chile verde,

§ o@CW9)o5

Panna Cotta

Fresas

~

i @@@l‘\@@@ cebolla, mozzarella y salsa

3 @@@_\Ot@@ca ¥

de tomate.

sFugazzeta il

Una pizza Argentina, rellena de
jamoény mozzarella, cubierta con
una capa de cebolla, aceitunas
verdes, parmesano y orégano.

F/ar3 de.
Vainilla

5l d Rad Sl
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s Stuffed £

Un clasico americano, rellena de
jamon, peperoni, cebolla morada, 5 2.
W, d chile verde, mozzarella, parmesano, g (e

fap oc perejil y salsa de tomate. e T e .

Nutella

R ChT CALZONE
<3 N9 &
+Pepperoni
Pepperoni, mozzarella y salsa de tomate.
V4
sJamon
Jamoén, mozzarella y salsa de tomate.
! ®
n 1 »Brooklyn
Pepperoni, hongos, mozzarella, parmesano,
Café Capuchino orégano y salsa de tomate.
Café Latte »Margarita
Mozzarella, albahaca y salsa de tomate.
Café Expresso 2 3
gl +»Mediterranea
Café Americano Hongos, tomate cherry, aceitunas verdesy
negras, albahaca, mozzarella y salsa de tomate.
Café + Flan ~
| | »Full Meat
Café + Panna Cotta ) $5.00 { Pepperoni, jamén, tocino ahumado, salchicha

Italiana, mozzarella y salsa de tomate.

sCalifornia

Jamoén, pepperoni, tocino, cebolla, chile verde, S1.00
pina, aceitunas negras, hongos, mozzarellay
salsa de tomate.




,  PIZZAS

CLASICAS Y ROMANAS .

< N9 &0 & ROMANA La mejor
~ masa de La Clasica.

Masa fermentada por 72 hrs. en
frio, alveolada, crocante y ligera.

7 HARINA 00 ORO #*

CléSica (Redonda) Rgmana (Rr)

PIZZAS |

. Familiar Personal f Familiar Duo
\ . .
*/TRAD H CE ONALES . | 8porciones 8 porciones . 16 porciones 8 porciones
(Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella) :
Queso (Mozzarella) . $12.00 $8.00 f $30.00 $15.00

Jamén (Jamén) . $1200 $8.00 . $30.00 $15.00
Hongos (Champinones) $15.00 $8.00 $30.00 $15.00
Pepperoni (Pepperoni) L $1200 $8.00 $30.00 $15.00
Don Peppe (Mucho pepperoni) $18.00 $10.00 $40.00 $18.00
w: Peronella (Pepperoniy 3 quesos: mozzarella, parmesano ystracciatella) $18.00 $12.00 $40.00 $20.00
<ESPECIALIDADES
Hawaiiana (Jamon y pina) $14.00 $9.00 $30.00 $18.00
Brooklyn (Pepperoni, hongos, parmesano y orégano) $15 .00 $9.00 $30.00 $18.00
Chicken Bacon Ranch (Pollo rostizado, tocino ahumado, $15.00 $10.00 $30.00 $18.00
aderezo ranch, pimienta y ajo) : 3
Hongos y tocino (Hongos y tocino ahumado) $16 .00 $9.00 $30.00 $18.00
i Italiana (Pepperoni, salchicha italiana y hongos) $18.00 $10.00 $30.00 $18.00
Full Meat (Pepperoni, jamén, tocino ahumado y salchicha italiana) $18 .00 $10.00 $30.00 $18.00
Texas John (Pepperoni, tocino ahumado, chile verde, jalapeno $18 .00 $10.00 $30.00 $18.00

y salchicha italiana)

I R I T I R R I R T R R N T R R T R R R A B I A IR A Y

+VEGETARIANAS

(Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella)

Margarita (Albahaca, parmesano y oliva) $12.00 $8.00 $30.00 $15.00
Regina Margarita (Tomate cherry, albahaca y oliva) $12.00 $8.00 $30.00 $18.00
New York Cheese (Cheddar y parmesano) $12.00 $8.00 $30.00 $15.00
Mediterrénea (Hongos, cherries, aceitunas verdes, $15.00 $8.00 $30.00 $18.00

negras y albahaca)

& Hongos Salvajes (Hongos, queso azul, parmesano, miel de © $16.00 $10.00 $30.00 $18.00
abejayoliva - NO SALSA ) : ;

.............................................................................................................................................

+PREFERIDAS DEL CHEF

(Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella)

i Chicken Bechamel (Pollo rostizado, loroco, hongos, tocino, $18.00 N/A $40.00 $20.00
ajo y salsa blanca bechamel)
Amore en bechamel (Camarones, cangrejo, loroco y salsa $18.00 N/A $40.00 $20.00
blanca bechamel)
Boscaiola (Chorizo espaiol, hongos, cebolla morada, chile $15.00 $9.00 $30.00 $18.00
en hojuela)
Amore (Camarones, cangrejo 'y loroco) $18.00 $12.00 $30.00 $18.00
Nostra Reina (Chorizo espanol, sofrito dulce: “cebolla morada, $18.00 $10.00 $30.00 $18.00
tomate cherry, tocino ahumado ” y pasas) : :
Chistorra (Chistorra, salchicha italiana y hongos) $18.00 $10.00 $40.00 $20.00
Butcher (Prosciutto, pepperoni, salami aleman, chorizo espariol, $20.00 $12.00 $40.00 $20.00
tocino ahumado y salchicha italiana)
Frosinone (Prosciutto, cherries, ardgula, balséamico, parmesano $20.00 $10.00 $40.00 $20.00
yoliva)
Napoletana (Anchoas, salsa de tomate, aceitunas Kalamata, $22.00 $12.00 $45.00 $22.00
alcaparras, ajo, mozzarella, stracciatella y aceite de oliva)
California Club (Jamon, pepperoni, tocino, hongos, cebolla, $18.00 $10.00 $30.00 $18.00
chile verde, aceitunas y pina)

. Montanara (Prosciutto, hongos, burrata, albahaca fresca y N/A INVZ: $45.00 $22.00

aceite de trufa)

Mary tierra (Salsa bechamel, camarones, cangrejo, tocino \VZ: \VZ $45.00 $22.00
ahumado, cebolla morada, perejil, mozzarella y parmesano) : ;

B % RECOMENDACION DEL CHEF 5 R LT, ot N A R .



